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Speisen & Getränke 
 



 

Frisches vorweg 
 

Garten-Salat 
Saisonale Blattsalate, 

Tomaten, Paprika, Gurken, 
roten Zwiebeln, Karotten und 

Champignons, 
€ 4,50 

Carpaccio vom Rinderfilet 
mit frisch gehobeltem 

Parmesan, Champignons und 
Ruccolasalat, 

Balsamicopesto 
€ 7,50 

 

Caprese  
Würziger Mozzarella  

aus Kampanien, mit Tomaten  
und Basilikumpesto 

 
€ 3,50 

Suppen: Aus den Töpfen der Hofküche 
 

Hausgemachte Soljanka  
nach uraltem Geheimrezept 
mit frischem Schmand und 

einem Spritzer Zitrone 
€ 3,50 

Tomatensuppe 
nach einem Hausmacher 
Rezept mit Oregano und 

Croûtons 
€ 3,50 

 

Hühnersuppe  
eine echte Leckerei  

aus der Suppenküche  
mit viel Einlage 

€ 3,50 

Mecklenburger Traditionsgerichte 
 

Schweineschnitzel 
„Hamburger Art“ mit Spiegelei 

und krossen Bratkartoffeln 
€ 10,50 

Schweineschnitzel 
mit würziger Paprikasoße und 

krossen Bratkartoffeln 
€ 10,50 

Schweineschnitzel 
mit cremigen Champignons 
und krossen Bratkartoffeln 

€ 10,50 
 

Halbe Burgente 
knusprig geschmort, 

mit würzigem Apfelrotkohl 
und Kartoffelklößen 
mit Butterbröseln 

€ 12,90 

Meckl. Schweinebraten 
mit würzigem Apfelrotkohl 

und gebutterten  
Salzkartoffeln 

 
€ 8,90 

Wildschweinbraten 
 saftig und zart geschmort,  
mit würzigem Apfelrotkohl, 

Kartoffelklößen mit 
Butterbröseln 

€ 10,50 
 

Ritterkotelett 
saftiges Kasselerkotelett 

paniert und goldgelb gebraten, 
dazu Speckbohnen  
und Bratkartoffeln 

€ 9,50 

Leckerer Kasselerbraten 
mit würzigem  

Sauerkraut und  
Mecklenburger Landkartoffeln 

 
€ 8,90 

Blumenkohl-Schnitzel 
„Hamburger Art“ mit Spiegelei, 

dazu Salzkartoffeln  
mit Sauce Hollandaise 

 
€ 7,90 

 

 

Kinderkarte 
 

Miss Piggy 
Kleines Schnitzel 
von Schwein mit 
Pommes Frites 

€ 4,00 

Tweety 
Krosse  

Chicken Nuggets  
mit Pommes Frites 

€ 4,00  

 

Kaptain Iglo 
Kross gebackene 
Fischstäbchen mit 

Pommes Frites 
€ 4,00 

Räuberteller 
Du bekommst Teller 

und Besteck zum 
„räubern“ 

Sie planen eine Feier oder eine Veranstaltung? 
Ihre Hochzeit, Ihren Geburtstag oder eine Familienfeier? 

Sprechen Sie uns an – wir beraten Sie gern! 
 



 

Unsere beliebte Nudelpfanne 
 

Pennenudeln 
mit würzigem Bratgemüse 

und Tomatensugo  
€ 6,50 

 

Pennenudeln 
mit würzigem Bratgemüse, 

und gegrillter Hähnchenbrust 
€ 7,90 

 

Pennenudeln 
mit würzigem Bratgemüse, 
und gegrilltem Lachsfilet 

€ 9,90 
 

Pennenudeln 
mit würzigem Bratgemüse, 

und gegrilltem Scampispieß 
€ 9,90 

Unsere Steak- & Fisch Spezialitäten vom Grill 
 
 

Hüftsteak 180g 
saftiges Steak vom 

ausgewählten jungen Rind, 
kernig und zart 

 
€ 11,50 

 

Gegrillte Hähnchenbrust 
aus Meck-Pomm,  

saftig und gabelzart 
€ 10,50 

Rumpsteak 180g 
saftiges Steak vom 

ausgewählten jungen Rind mit 
kleinem Fettrand für die 

Saftigkeit, kernig und zart 
€ 14,50 

 

Filetsteak 200g 
aus dem zartesten Teilstück  

vom jungen Rind  
€ 18,50 

Rib-Eye-Steak 250g 
Zwischenrippenstück, gut 

marmoriert mit  
kleinem Fettauge,  

saftig und zart 
€ 17,50 

 

Schweinesteak 180g 
aus dem Schweinerücken, 
mit cremigen Champignons   

€ 11,50 
 

Frischer Fjord Lachs  
aus Norwegen,  

mit frischer Zitrone 
€ 11,00 

Müritzzanderfilet 
aus Wässern Mecklenburgs, 

mit frischer Zitrone 
€ 13,50 

 

Zwei Scampispieße  
in Knoblauch und 

Kräuterbutter gebraten 
€ 11,80 

Zu unseren Spezialitäten servieren wir: 
 

Hausgemachtes Knoblauchbrot, Kräuterbutter, frisch gebratenes Gemüse.  
Wahlweise: Ofenkartoffel mit Sour Creme, krosse Pommes Frites,  

Salzkartoffeln, Bratkartoffeln oder Knusperkroketten 
 

Echt süß 
Beerengrütze 
mit Sahne und 

Vanilleeis 
€ 3,50 

Schokoladenmuffin 
mit frischem 
Schlagrahm  

€ 3,50 

Apfelstrudel  
mit Vanilleeis und 

frischem Schlagrahm 
€ 4,50 

 

Weitere Desserts finden Sie in unserer separaten Eiskarte! 
 

Immer wieder Sonntags: Unser Bratenbüffet 11.00-14.30 Uhr 
Tagessuppe & Salatauswahl 

�� 
Leckerer Wildschweinbraten, Kasselerbraten, Schweinekrustenbraten – begleitende Soßen 

Seelachsfilet auf buntem Gemüsestroh 
�� 

mit hausgemachtem Rotkohl und Kartoffelklößen, Bunter Gemüseauswahl mit Hollandaise,  
gebutterte Salzkartoffeln, herzhaftem Sauerkraut, 

�� 
Omas Puddingbuffet, Wackelpudding und Eisbüffet 

für nur € 12,90 pro Person 



 

Getränke: 
 

Alkoholfreie Getränke 
Apollinaris    0,2l €   1,80 
Apollinaris still    0,2l €   1,80 
Apollinaris    0,75l €   4,80 
Apollinaris still    0,75l €   4,80 
 

RAUCH Ananassaft    0,2l €   1,80 
RAUCH Apfelsaft    0,2l €   1,80 
RAUCH Bananensaft   0,2l €   1,80 
RAUCH Grapefruitsaft   0,2l €   1,80 
RAUCH Kirschsaft    0,2l €   1,80 
RAUCH Multivitamin    0,2l €   1,80 
RAUCH Orangensaft   0,2l €   1,80 
RAUCH Tomatensaft                     0,2l €   1,80 
Apfelschorle   0,2l €   1,80 
 

Sinalco  Cola    0,2l €   1,80 
Sinalco Cola light    0,2l €   1,80 
Sinalco Orange    0,2l €   1,80 
Sinalco Zitrone   0,2l €   1,80 
Spezi    0,2l €   1,80 
 

Tonic Water                 0,2l €   2,20 
Bitter Lemon   0,2l €   2,20 
Ginger Ale    0,2l            €  2,20 
 
 

Heissgetränke 
Tasse Kaffee    €   1,50 
Kännchen Kaffee    €   2,90 
Glas Tee     €   1,50 
Kännchen Tee    €   2,90 
Espresso     €   1,90 
Cappuccino    €   2,10 
Milchkaffee    €   2,20 
Heiße Schokolade    €   2,50 
Latte Macchiato …    €   2,70 
…mit Karamell, Haselnuss, Vanille, Amaretto  €   2,90 
 
 

Bier 
Lübzer Pils   0,25l €   1,90 
Lübzer Pils                    0,4l €   2,90 
Alsterwasser   0,25l €   1,90 
Alsterwasser   0,4l €   2,90 
Ducksteiner   0,3l €   2,50 
Lübzer Alkoholfrei   0,33l €   2,50 
Erdinger Hefeweizen   0,5l €   3,20 
Erdinger Alkoholfrei       0,5l €   3,20 
 

Hauswein 

Hauswein weiß, trocken  0,2l €   3,50 
Hauswein weiß, trocken  0,5l €   7,00 
Hauswein rot, trocken  0,2l €   3,50 
Hauswein rot, trocken  0,5l €   7,00 
 
Unsere weitere Weinauswahl finden Sie in unseren separaten 
Weinkarte. Wir beraten Sie gern! 

 

Aperitif 
Sekt Hausmarke trocken                 0,1l €   2,90 
 
Sekt Henkell trocken/halbtrocken 0,1l €   3,90 
Sekt Henkell trocken/halbtrocken  0,75l € 24,50 
 

Prosecco Villa Dalla Quercia  0,1l €   2,90 
Prosecco Villa Dalla Quercia  0,75l € 17,90 
 

Spumante Mionetto Sergio  0,1l €   3,90 
Spumante Mionetto Sergio  0,75l € 24,90 
Spumante Mionetto Rosé  0,1l €   3,90 
Spumante Mionetto Rosé  0,75l € 24,90 
 

Champagner  
Alfred Gratien Brut Classique   0,375l  € 29,90 
Alfred Gratien Brut Classique   0,75l  € 49,90 
Alfred Gratien Brut Rosé           0,75l  € 54,90 
 

Kir Royal     0,1l €   4,50 
Veneto Spritzer   0,1l €   4,50 
Sherry dry, medium, golden   5cl €   2,50 
Martini bianco, extra dry,rosso, d’Oro  5cl €   2,60 
Campari Orangensaft   0,2l €   4,50 
 
 

Spirituosen & Digestif 
Nordhäuser Korn   2 cl €   2,00 
Absolut Vodka   2 cl €   2,10 
Wodka Gorbatschow Platinum 44  2 cl €   2,10 
Bacardi Carta Blanca       2 cl €   2,10 
Bacardi O’ro   2 cl €   2,50 
Jack Daniel’s No 7        2 cl €   2,60 
Johnny Walker Red      2 cl €   2,50 
Johnny Walker Black      2 cl €   2,90 
Chivas Regal 12y   2 cl €   5,00 
Batida de Coco    2 cl €   2,50 
Baileys     2 cl €   2,20 
Amaretto    2 cl €   2,50 
Cointreau       2 cl €   3,00 
Sambucca       2 cl €   3,60 
Fernet Branca                2 cl €   2,20 
Jägermeister                 2 cl €   2,20 
Ramazzotti   2 cl €   2,20 
Malteser Kreuzaquavit  2 cl €   2,10 
Jubiläumsaquavit     2 cl €   2,50 
Martell VSO             2 cl €   3,20 
Remy Martin VSOP      2 cl €   4,50 
Wilthener Goldkrone      2 cl €   1,80 
Grappa Nonino   2 cl €   5,10 
Schwechower Apfel      2 cl €   4,00 
Schwechower Birne      2 cl €   4,00 
Schwechower Mirabel  2 cl €   4,00 
Schwechower Zwetschge    2 cl €   4,00 
Schwechower Himbeere    2 cl €   4,00 
Schwechocher Kirsch  2 cl €   4,00 
 

 
Eine Karte mit Zusatzstoffen kann bei unseren Mitarbeitern eingesehen 
werden. 

 
Steakhouse Schwerin 
Puschkinstraße 37 
19055 Schwerin 

Tel 0385-7788400   Fax 0385-788401 
www.steak24.eu 
info@steak24.eu 

 

Burg Restaurant Neustadt-Glewe 
An der Burg 1 

19306 Neustadt-Glewe 
Tel 038757-54466   Fax 038757-54494 

www.burg-neustadt.de 
info@burg-neustadt.de 

 

Hotel & Restaurant  
Mecklenburger Hof Ludwigslust 

Lindenstraße 40-44 
19288 Ludwigslust 

Tel 03874-62030   Fax-6203400 
www.hotelmecklenburgerhof.de 
info@hotelmecklenburgerhof.de 




